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秋
も
深
ま
る
十
月
か
ら
十
一
月
、
河
川
へ
の

サ
ケ
の
遡そ

上じ
ょ
う

を
知
ら
せ
る
便
り
が
宮
城
県
内
各

地
で
聞
こ
え
て
き
ま
す
。
江
戸
時
代
、
サ
ケ
は

仙
台
藩
の
最
も
重
要
な
産
物
の
一
つ
で
し
た
。

慶
長
五
年
（
一
六
〇
〇
）
十
二
月
、
伊
達
政
宗

は
塩
引
き
の
サ
ケ
と
「
子こ

籠ご
も
り

鮭
」（
筋
子
を
詰

め
て
塩
漬
け
に
し
た
サ
ケ
）
の
合
計
一
〇
五
本

を
、
徳
川
家
康
や
徳
川
秀
忠
ら
へ
歳
暮
の
品
と

し
て
手
配
し
て
い
ま
す
。

　

江
戸
時
代
、
諸
大
名
が
自
国
の
産
物
を
季
節

ご
と
に
幕
府
に
献
上
す
る
「
年
中
献
上
」
と
い

う
慣
習
が
あ
り
ま
し
た
。
仙
台
藩
で
は「
初
鮭
」

（
初
物
の
サ
ケ
）
と
「
二
つ
目
鮭
」（
二
シ
ー
ズ

ン
目
の
サ
ケ
）
を
旧
暦
八
月
頃
に
献
上
し
ま
し

た
。
特
に
「
初
鮭
」
の
献
上
は
季
節
の
産
物
を

い
ち
早
く
将
軍
へ
献
上
す
る
と
い
う
意
味
で
も

重
要
で
し
た
。
と
は
い
え
、
六
月
に
「
初
鮭
」

を
献
上
し
た
と
こ
ろ
、
時
節
が
早
す
ぎ
る
と
し

て
幕
府
か
ら
返
却
さ
れ
た
こ
と
も
あ
り
、
旬
の

味
覚
が
大
事
に
さ
れ
た
よ
う
で
す
。

　

サ
ケ
の
献
上
や
贈
答
を
滞
り
な
く
行
う
た
め
、

仙
台
藩
に
は
サ
ケ
を
確
保
す
る
制
度
が
あ
り
ま

し
た
。
伊
達
政
宗
は
「
鮭
の
う
ほ
（
魚
）
役
」

と
い
う
漁
業
税
を
北
上
川
な
ど
で
漁
業
を
行
う

者
へ
課
し
て
お
り
、
一
舟
あ
た
り
サ
ケ
五
本
を

納
め
る
こ
と
や
、サ
ケ
を
保
管
す
る
「
う
ほ
蔵
」

の
設
置
も
命
じ
ま
し
た
。
江
戸
時
代
後
期
に
は
、

サ
ケ
が
遡
上
す
る
河
川
沿
い
に
塩
引
き
の
サ
ケ

や
「
子
籠
鮭
」
の
加
工
を
行
う
仕
込
所
を
設
置

し
、
村
請
負
で
納
品
さ
せ
る
制
度
を
設
け
て
い

ま
し
た
。

　

ま
た
品
物
に
よ
り
、
藩
内
産
物
の
藩
外
へ
の

輸
出
を
規
制
す
る
「
留と

め

物も
の

」
と
い
う
制
度
も
あ

り
ま
し
た
。
サ
ケ
は
留
物
の
一
つ
と
し
て
、
幕

府
へ
の
「
初
鮭
」
献
上
か
ら
十
二
月
ま
で
の
間

は
、
許
可
無
く
輸
出
す
る
こ
と
が
禁
じ
ら
れ
て

お
り
、
献
上
に
足
る
良
質
な
サ
ケ
の
安
定
的
な

確
保
が
重
視
さ
れ
た
の
で
す
。

  　

サ
ケ
は
幕
府
へ
の
献
上
用
だ
け
で
な
く
、
藩

内
で
も
食
さ
れ
ま
し
た
。
塩
引
き
の
サ
ケ
は
庶

民
か
ら
城
中
で
の
献
立
ま
で
幅
広
く
登
場
し
ま

す
。
正
月
に
は
「
懸
け
魚
」
と
い
う
、
土
間
に

ス
ダ
レ
を
下
げ
て
塩
引
き
の
サ
ケ
や
ス
ル
メ
な

ど
を
つ
る
す
正
月
飾
り
を
供
え
る
風
習
が
あ
る

ほ
ど
で
、
そ
の
よ
う
す
を
描
い
た
衝つ

い

立た
て

が
残
さ

れ
て
い
ま
す
（
写
真
）。
こ
の
風
習
は
牡
鹿
半

島
な
ど
の
沿
岸
部
で
は
近
代
ま
で
残
っ
て
い
ま

し
た
。
そ
れ
以
外
に
も
、
江
戸
時
代
中
頃
に
藩

の
料
理
を
担
当
し
た
藩
士
が
ま
と
め
た
料
理
集

に
は
、
サ
ケ
の
十
品
以
上
の
献
立
が
紹
介
さ
れ

て
い
ま
す
。
な
か
で
も
「
子
籠
鮭
」
は
製
法
が

複
雑
で
、
そ
れ
を
焼
い
た
料
理
は
仙
台
城
の
正

月
の
御
膳
で
出
さ
れ
る
よ
う
な
特
別
な
料
理
で

し
た
。
た
だ
し
、「
御ご

献け
ん

進し
ん

方か
た

御お

試た
め
し

」
や
「
御ご

献け
ん

進し
ん

方か
た

御お

見み

捨す
て

」
と
し
て
、
献
上
品
に
す
る
前

の
試
供
品
や
、
献
上
品
に
は
で
き
な
い
「
は
ね

出
し
品
」
が
藩
か
ら
城
に
勤
め
る
家
臣
に
与
え

ら
れ
る
機
会
も
あ
っ
た
た
め
、
将
軍
や
藩
主
だ

け
で
な
く
、
家
臣
も
口
に
す
る
機
会
が
あ
り
ま

し
た
。

　

ほ
か
に
塩
引
き
の
サ
ケ
を
湯
や
酒
で
も
ど
し

て
、
野
菜
な
ど
と
一
緒
に
煮
た
「
せ
ん
ば
汁
」、

塩
蔵
の
サ
ケ
と
米
で
自
然
発
酵
さ
せ
た
熟な

れ
ず

し
の
一
種
で
あ
る
サ
ケ
ず
し
な
ど
も
あ
り
ま
し

た
。
秋
の
味
覚
を
楽
し
み
な
が
ら
、
仙
台
藩
の

食
に
思
い
を
は
せ
て
み
る
の
も
良
い
か
も
し
れ

ま
せ
ん
。
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の
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