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本
場
で
学
ん
だ
味
を
提
供

　

当
店
は
、「
季
節
を
大
切
に
、
素
材
を
生
か
し

た
お
菓
子
を
」
と
い
う
理
念
の
下
、
厳
選
し
た

素
材
を
使
っ
た
ケ
ー
キ
や
焼
菓
子
を
提
供
す
る

洋
菓
子
店
で
す
。

　

私
は
、
仙
台
の
老
舗
菓
子
店
で
５
年
間
の
修

行
を
経
た
後
、
洋
菓
子
を
作
る
な
ら
本
場
の
味

を
知
ら
な
け
れ
ば
い
け
な
い
と
思
い
立
ち
、
夫
婦

で
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
へ
学
び
に
行
き
ま
し
た
。
洋
菓
子

と
い
え
ば
フ
ラ
ン
ス
が
本
場
で
す
が
、
私
た
ち
は

素
材
本
来
の
味
を
生
か
し
た
お
菓
子
が
理
想
で

し
た
。
そ
の
た
め
、
素
朴
な
お
菓
子
が
多
い
ド

イ
ツ
に
滞
在
を
し
な
が
ら
お
菓
子
づ
く
り
を
学

び
、
今
も
そ
の
経
験
を
生
か
し
た
本
場
の
味
を

提
供
し
て
い
ま
す
。

ケ
ー
キ
の
持
っ
て
い
る
力
で

「
幸
せ
」を
届
け
た
い

　

当
店
を
オ
ー
プ
ン
し
た
の
は
２
０
１
１
年
２

月
11
日
。
そ
の
ち
ょ
う
ど
１
カ
月
後
に
東
日
本

大
震
災
が
起
き
ま
し
た
。
当
時
は
、「
ケ
ー
キ
は

不
謹
慎
で
は
な
い
か
。
牛
乳
や
卵
そ
の
も
の
の

方
が
必
要
と
さ
れ
て
い
る
の
で
は
な
い
か
」
と
迷

い
な
が
ら
も
、「
大
変
な
と
き
に
こ
そ
、
ひ
と
つ

の
ケ
ー
キ
で
心
を
ほ
ぐ
す
こ
と
も
で
き
る
」
と

い
う
思
い
で
炊
き
出
し
や
避
難
所
に
お
菓
子
を

届
け
て
い
ま
し
た
。

　
そ
う
し
た
葛
藤
を
抱
い
て
い
た
あ
る
日
、「
こ

う
い
う
状
況
だ
け
ど
、
誕
生
日
を
お
祝
い
し
た

い
」
と
い
う
お
客
さ
ま
に
来
店
い
た
だ
き
ま
し

た
。
そ
の
と
き
「
お
菓
子
に
は
人
を
『
幸
せ
』

に
す
る
力
が
あ
る
」
と
実
感
し
、
私
も
前
向
き

に
な
れ
た
の
を
覚
え
て
い
ま
す
。

　
こ
う
し
た
震
災
時
に
感
じ
た
思
い
や
経
験
を

大
事
に
し
な
が
ら
、「
お
い
し
い
も
の
を
真
面
目
に

つ
く
る
」
と
い
う
仙
台
の
修
行
先
で
の
教
え
を

胸
に
、
お
客
さ
ま
の
心
に
寄
り
添
っ
て
お
菓
子
を

つ
く
り
続
け
て
き
た
こ
と
が
、
10
年
を
迎
え
ら
れ

た
秘ひ

訣け
つ

だ
と
思
い
ま
す
。

　
こ
れ
か
ら
も
「
幸
せ
な
気
持
ち
」
を
求
め
て

来
店
さ
れ
る
お
客
さ
ま
の
思
い
に
応
え
ら
れ
る
お

菓
子
づ
く
り
に
励
ん
で
い
き
た
い
で
す
ね
。

お
客
さ
ま
の
心
を

ひ
と
つ
の
ケ
ー
キ
で

ほ
ぐ
す
た
め
に
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老舗への
創業・創立
10周年

cake&café  G
ぐ り ゅ ー ん

RüN

今年が創業・創立10周年の
事業所紹介コーナー

夏の定番人気商品「桃のパイ」。素材の
おいしさを大切に、季節の移り変わりを
お客さまに味わっていただくよう旬のフ
ルーツを多く使用している。

～世代交代に向けて、会社の「いま」を見える化し、「みらい」へつなぐ～

事業承継に向けて、貴社の現状と課題を専門家が無料で診断。

診断結果に基づく対策も無料サポート！

事業承継診断

▲詳細はこちら

仙台商工会議所 事業承継センター
TEL.022-265-8127

［お問い合わせ］


